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地 址 ：24 Bureau Dr, Gaithersburg,MD 20878 (Diamond Square Shopping Center ,Giant 旁 ）

买北京烤鸭套餐，付现金只要$61.99，包括
一只北京鸭和一个菜，蔥，瓜，酱，跟 12张鸭
饼，付信用卡只要$65.99，再加一个菜是
$15.99。请在以下选菜： 需点单其他菜品超过$20

不包含所有套餐和其他优惠
限堂吃 每桌限一只
超过五位和以上需要订位 ///////////////////////////////只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只
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周日~周四12pm~10pm / 周五~周六12pm~11pm

特价北京烤鸭套餐
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（1）午餐套餐只要$12.95
超级特价套餐组合，韩国烤肉套餐或火锅，

每一个套餐自选十样种类，非常适合家庭和朋友聚会。

（2）晚餐套餐 只要$17.95
原价$25

不包括其他特价或优惠，要提醒服务员，
看到这个广告才有，只限堂吃。8/31/25止。

（1）香脆全鱼
（2）椒盐大虾
（3）椒盐龙利鱼
（4）韩国牛肉辣不辣

（5）麻辣沸腾鱼片
（6）干扁四季豆
（7）大蒜炒青干菜

请大家打电话到店里订菜，谢谢 只限外卖（301）208 — 6868
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菏泽，这座坐落于齐鲁大地的

千年古城，犹如一颗镶嵌在鲁西南
平原上的明珠，承载着厚重的历史
文脉。漫步在这片浸润着儒家文
化的沃土上，不仅能触摸到时光镌
刻的印记，更能邂逅令人垂涎的味
觉盛宴。今天，就让我们循着牡丹
的芬芳，探寻那些令食客们魂牵梦
萦的菏泽特色美食——这七道承
载着鲁地风味的珍馐，每一味都是
时光酝酿的馈赠，每一口都诉说着
黄河故道的烟火故事。

一、单县羊肉汤

单县羊肉汤是山东菏泽地区
汉族传统名吃，当地牧人专选散养
的青山羊，这些羊啃食着黄河故道
的碱蓬草，肉质自带一股清甜。凌
晨现宰的羊肉需经"三浸三晾"处
理，去除血水却不失本味，再佐以
单县特产的砂仁、白芷等二十余味
香料，在陈年杉木桶里熬足八个时
辰。待汤色渐成诱人的乳白，撒上
一把翠绿的芫荽末，便是最地道的
吃法——先抿一口金汤润喉，再就
着烤得焦香的吊炉烧饼，让麦香与
羊鲜在唇齿间共舞。

二、曹县烧牛肉

曹县烧牛肉的精妙之处，在于

其传承百年的古法工艺。当地人
吃烧牛肉讲究"三味"：先撕一条原
味细品其本真，再蘸蒜泥醋汁尝其
鲜爽，最后裹着刚烙好的吊炉烧
饼，让面香与肉香在唇齿间交融。
曾有美食家感叹，这烧牛肉的奥妙
如同鲁西南的梆子戏——看似粗
粝豪放，内里却藏着令人回味的细
腻章法。

三、黄岗馓子

黄岗镇的馓子之所以出名，除
了手艺传承悠久，还在于制作时的
讲究。面要揉得筋道，油要烧得恰
到好处，搓条时力道均匀，炸制时
火候精准，稍有不慎，便会影响口
感。老一辈的手艺人常说：“馓子
要炸得透，咬一口，咔嚓一声，才算
合格。”

每逢集市，镇上的馓子摊前总
是围满了人。摊主熟练地扯下一
块面团，手指翻飞间，细长的面条
便如丝线般垂落，再轻轻一抖，放
入滚烫的油锅中。油花翻腾，香气
四溢，不一会儿，金灿灿的馓子便
浮了上来，捞起沥油，趁热吃最是
酥香。

四、吊炉烧饼

刚出炉的吊炉烧饼，热气裹挟

着芝麻与麦香扑面而来，咬一口，
酥脆的外皮簌簌落下碎屑，内里却
如云朵般绵软，还带着面胚发酵后
特有的微甜。老菏泽人总爱蹲在
炉边等头一锅，摊主用铁铲"咔嗒"
敲开炉膛的瞬间，几十张金灿灿的
圆饼像小太阳般排着队滚出来，引
得排队的人不自觉地往前凑半步。

最地道的吃法要配羊汤。掰
开烫手的烧饼，灌进两勺撒了蒜苗
的乳白浓汤，饼层吸饱汤汁后依然
挺括，咬下去会有"咯吱"一声响。
清晨六点的早市上，就着此起彼伏
的喝汤声，能听见老师傅们边揉面
边唠："从前走镖的人怀里揣这饼，
翻太行山都不怕凉——吊炉里炼
过的吃食，自带三分火气。"如今
虽有了电烤炉，但老饕们仍认准那
口被炭火熏得黝黑的铁吊炉，仿佛
那悬在空中的火焰，烧的不只是面
饼，还有时光淬炼的乡味。

五、水煎包

菏泽水煎包的制作看似简单，
却暗藏门道。和面要软硬适中，馅
料讲究鲜香多汁，最关键的是火候
的掌控——油不能太多，也不能太
少，要恰到好处地让包子底部形成
一层金黄的脆壳，而上面依旧保持
蓬松。刚出锅的水煎包，热气腾
腾，底部焦黄酥脆，轻轻一掰，汤汁

便顺着指缝流淌，肉香混合着葱姜
的辛香，让人忍不住一口接一口。

在菏泽，水煎包不仅是早餐的
主角，更是游子心中最深的乡愁。
许多在外打拼的菏泽人，回到家乡
的第一件事，就是直奔熟悉的老
摊，点上一盘刚出锅的水煎包，配
上一碗热乎乎的胡辣汤，仿佛只有
这样，才算真正回到了家。而那些
无法归乡的人，偶尔在异乡的街头
闻到类似的香气，也会不自觉地驻
足，思绪飘回千里之外的故乡。

六、东明香肚

东明粉肚的制作工艺颇为讲
究，需选用新鲜猪小肠反复清洗，
灌入用红薯淀粉调制的肉馅。肉
馅以肥瘦相间的五花肉为主，加入
姜末、花椒粉等十余种香料，搅拌
时还要兑入老汤提鲜。老师傅们
总说："揉馅要顺着一个方向，这样
粉肚切开才有光泽。"灌好的肠衣
要用竹签扎孔排气，再放入老卤汤
中文火慢煮，期间要不断撇去浮
沫，直到粉肚在汤中如元宝般浮
起。

最妙的是上桌前的那道工序
——将煮熟的粉肚切片码盘，浇上
蒜泥、香醋、辣椒油调制的料汁。
琥珀色的粉肚片透着晶莹的质感，
用筷子轻戳能感受到恰到好处的

弹性。老人们总爱念叨："早年间
只有腊月二十三祭灶后才会做粉
肚，现在天天都能吃上，可年味儿
反倒淡了。"这话引得围坐的晚辈
们纷纷附和，手里的筷子却不停，
转眼间青花瓷盘里就只剩几片红
油晃动的卤汁。

七、菏泽白汤

菏泽的羊肉汤是白汤，最懂行
的食客会在汤面撒一把翠绿的芫
荽末，看碧绿的星子浮在雪原般的
汤上。滑肉需得用筷子尖轻轻一
拨，那裹着薄芡的肉片便像尾银鱼
似的游进调羹，带着颤巍巍的胶
质，入口时鲜味便炸开在舌尖。肉
丸要咬得讲究，先吮破外层滑嫩的
"壳"，等滚烫的肉汁在唇齿间漫过
一轮，再细细咀嚼里面掺了马蹄粒
的肉馅。这时候配一口吊炉烧饼，
芝麻粒混着麦香簌簌落在汤碗里，
竟比任何山珍海味都来得熨帖。

西关桥头的孙记汤铺还藏着
道绝活：把羊血切成菱花状，在汤
里涮三秒即起。那血块表面凝着
霜花般的纹路，内里却嫩得像豆腐
脑，蘸点辣椒油便能鲜掉眉毛。常
有穿校服的少年围坐在矮桌前，呵
着白气把汤碗喝得见了底，校服后
背上还印着"菏泽一中"四个蓝字，
在晨光里亮得晃眼。


