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买北京烤鸭套餐，付现金只要$61.99，包括
一只北京鸭和一个菜，蔥，瓜，酱，跟 12张鸭
饼，付信用卡只要$65.99，再加一个菜是
$15.99。请在以下选菜： 需点单其他菜品超过$20

不包含所有套餐和其他优惠
限堂吃 每桌限一只
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一鸭两吃

周日~周四12pm~10pm / 周五~周六12pm~11pm

特价北京烤鸭套餐
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（1）北京烤鸭和火锅拼盘
特价$62.99，一只北京烤鸭跟一个火锅拼盘，包
括大虾，龙利鱼片，鱼丸，龙虾丸，牛肉片，豬肉
片，肉饺子，海鲜菇，青干菜，甜玉米，公仔面，选
一个汤底，（不能替換）

（2）北京烤鸭和韩国烤肉拼盘
特价只要$63.99，一只北京烤鸭跟一个韩国烤
肉拼盘，包括小牛排，五花肉片，秘制牛肉，韩国
雞片，黃罗卜，泡菜，洋蔥，白饭（不能替換）

（1）香脆全鱼
（2）椒盐大虾
（3）椒盐龙利鱼
（4）韩国牛肉辣不辣

（5）麻辣沸腾鱼片
（6）干扁四季豆
（7）大蒜炒青干菜

请大家打电话到店里订菜，谢谢 只限外卖（301）208 — 6868

大华府地区最便宜的价钱 北京烤鸭
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免费的鸭架汤每天下午5点后才有
请提醒服务员看到这个广告才有
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楚文化的都市，如一位身着霓裳的
舞者，在长江与汉水的交汇处翩然
起舞。她不仅用青铜编钟的悠远
回响诉说着历史沧桑，更以街头巷
尾升腾的烟火气编织着令人沉醉
的味觉诗篇。让我们循着芝麻酱
的醇香，揭开武汉美食江湖的锦绣
画卷，细数十大美食街巷如何用人
间至味演绎着这座城市的灵魂乐
章。

No1、热干面

我，热干面资深爱好者，拍胸
脯推荐！武汉热干面，面条劲道有
嚼劲，浓郁芝麻酱香气四溢。简单
拌匀，一分钟开吃，既能快速填饱
肚子，又能让味蕾尽享美味，开启
活力满满的一天，错过真的会后
悔！

No2、三鲜豆皮

来武汉过早怎么能不吃三鲜
豆皮！看着师傅现场制作的豆皮
就感觉很好吃！！我很喜欢吃里面
的糯米，糯叽叽
的口感配上超多
的 瘦 肉 粒 和 香
菇，咸香咸香的
口味再加上金黄
脆软的蛋皮撒上
葱花，刚做好现
吃的口感就非常
惊艳！这真的不
愧是武汉特色小
吃，大家去武汉
一定要尝尝看好
吃香香！

No3、糊汤粉

来武汉的玩

朋友们谁不想来一碗鲜美无比的
糊汤粉呢？鲜鱼糊汤粉一定一定
一定要配油条吃，武汉糊汤粉，它
突出的其实是白胡椒的味道，粉并
没有什么特殊，就是细粉丝，如果
你喝汤吃馄饨都喜欢放白胡椒，而
且你又爱吃粉，那么它绝对符合你
的口味，就我多年吃糊汤粉的经
验。

No4、面窝

面窝十武汉美食街过早的灵
魂担当！咬上一口，“咔嚓”一声，
那酥脆的口感在口中炸裂开来，内
里却依然保持着绵软的质感，米
香、豆香、芝麻香和葱香完美融合，
在味蕾上绽放出美妙的滋味。

无论是老武汉人，还是初来乍
到的游客，都会被面窝的美味所征
服。在武汉美食街的过早时光里，
来上一个热气腾腾的面窝，再搭配
一碗香醇的糊米酒或者一碗热干
面，那便是开启美好一天的绝佳方
式。

No5、豆丝

在美食街的街头巷尾，豆丝的
身影如繁星般点缀着整条街道，成
为这座城市的味觉图腾。那些刚
出锅的豆丝，外酥里嫩，咬下去的
瞬间，豆香便如春潮般在口腔中奔
涌，让人不禁想起童年时外婆灶台
边的温暖记忆。

在这条充满烟火气的美食长
廊里，豆丝早已超越简单的食材定
义，它既是匠人们手艺的传承载
体，也是游子们乡愁的味觉寄托。
每一根豆丝都诉说着这座城市的
故事，记录着市井生活的点滴温
情。

No6、汤包

这个汤包我愿称为武汉一
绝！好吃到爆，皮是现擀的 薄如蝉
翼啊！能看到若隐若现的肉馅，肉
馅也是现打的，还带浓浓的肉汤
汁，吃得出的新鲜，最绝的是包子
的十八道褶，像朵半开的菊花般精
巧。老师傅说这手艺得练十年，手
指要记得每道褶子的力度，多一分
会破，少一分则散。清晨五点就能

看见他们揉面，老面头混着新麦香
在案板上摔打出节奏，蒸锅的白雾
裹着晨光漫过整条美食街。

No7、烧梅

我小时候，没有烧麦这种说
法，武汉话里读作烧梅，以前吃的
时候，要加点醋，小时候的烧梅摊
子总是支在美食街角，冒着白茫茫
的热气。竹编的蒸笼一揭开，那混
着猪油香的热雾便扑到人脸上，烫
得睫毛都要打颤。母亲总用筷子
尖蘸了香醋，在我那份烧梅皮上点
出三五个褐色的圆点，像给月亮画
上斑痕。醋珠子顺着褶皱往下滚，
在蒸笼布上洇出深色的花纹。

No8、小桃园的煨汤

说起这个名字，外地的朋友人
可能不太晓得，但是您家跟本地人
一说起“小桃园”，小桃园的煨汤那
可是一绝，老武汉人没有不竖大拇
指的。

要说小桃园最绝的，还得是那
锅老汤底。听祖辈在汉口江滩挑

扁担卖汤的老师傅讲，他家祖传的
吊汤手艺，得用三年以上的老母鸡
打底，配上洪湖野藕、汉阳矮脚青
萝卜，文火慢煨三天三夜。汤面上
浮着层金黄油珠，舀汤时得用长柄
木勺贴着罐边转圈，这样才不会搅
浑了汤色。有年三伏天，供电局检
修停电整日，别家馆子都歇业，唯
独小桃园照常开张——炭火土灶
上煨着的汤罐，压根不用电。

No9、欢喜坨

不知道大家那边叫这个东西
叫啥，看到好多人叫麻球，其实我
们武汉这边叫了一个很爱的名字，
欢喜坨，我个人比较喜欢吃糯唧唧
的东西，Q弹，真的超级好吃，外酥
内糯，还可以自行添加豆沙馅儿
哦。

No10、糯米鸡

我的天呐这竟然也叫糯米
鸡？！武汉的糯米鸡和广东的差别
也太大了吧！再一次见识到了南
北饮食文化差异！武汉糯米鸡是

炸团子！表皮炸
得酥酥脆脆，内馅
儿是香软糯米、香
菇、鸡肉、香干...一
口咬下去，外皮的
酥脆与内馅的绵
密在舌尖形成奇
妙反差，滚烫的糯
米裹着浓烈的胡
椒香直冲咽喉，烫
得人直哈气却停
不下嘴。这哪是
岭南茶楼里荷叶
飘香的糯米鸡？
分明是江湖码头
里生出的豪迈吃
食！


