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地 址 ：24 Bureau Dr, Gaithersburg,MD 20878 (Diamond Square Shopping Center ,Giant 旁 ）
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《蒸鲜》

买北京烤鸭套餐，付现金只要$61.99，包括
一只北京鸭和一个菜，蔥，瓜，酱，跟 12张鸭
饼，付信用卡只要$65.99，再加一个菜是
$15.99。请在以下选菜：

超级优惠北京烤鸭

需点单其他菜品超过$20
不包含所有套餐和其他优惠
限堂吃 每桌限一只
超过四位需要订位 ///////////////////////////////只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只

限堂吃限堂吃
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原汁原味，价钱公道，欢迎大家来品尝！

周日~周四12pm~10pm / 周五~周六12pm~11pm

特价北京烤鸭套餐

优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐
(只限堂吃，全付现金)
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（1）北京烤鸭和火锅拼盘
特价$61.99，一只北京烤鸭跟一个火锅
拼盘，包括大虾，龙利鱼片，鱼丸，龙虾
丸，牛肉片，豬肉片，肉饺子，海鲜菇，青
干菜，甜玉米，公仔面，选一个汤底，（不
能替換）

（1）香脆全鱼
（2）椒盐大虾
（3）椒盐龙利鱼
（4）韩国牛肉辣不辣

（5）麻辣沸腾鱼片
（6）干扁四季豆
（7）大蒜炒青干菜
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请大家打电话到店里订菜，谢谢 只限外卖（301）208 — 6868

（2）北京烤鸭和韩国烤肉拼盘
特价只要$63.99，一只北京烤鸭跟一个
韩国烤肉拼盘，包括小牛排，五花肉片，
秘制牛肉，韩国雞片，黃罗卜，泡菜，洋
蔥，白饭（不能替換）

 













大华府地区最便宜的烤鸭
原价$70/只 （限堂吃）
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西安，这座千年古都，不仅以

恢弘的兵马俑、巍峨的城墙吸引着
八方来客，更以令人垂涎的美食俘
获着每一位旅人的味蕾。漫步在
回民街的青石板上，空气中飘荡着
孜然与辣椒的馥郁芬芳，仿佛整座
城市都在用美食讲述着古老的故
事。今天，就让我们循着诱人的香
气，探寻西安好吃的美食排行榜前
十名，一起来看看吧。

1.牛羊肉泡馍

西安牛羊肉泡馍的最大特色
就是肉烂汤浓，粘绵韧滑，香气诱
人，更是冬天里西安人的最爱，一
碗热气腾腾的牛羊肉泡馍端上桌
时，浓白的骨汤还在咕嘟作响，油
脂星子裹着葱花在碗沿打转。老
食客们不急着动筷，先俯身深深吸
一口香气——那是二十多种香料
与骨髓共同熬煮出的浑厚，混着糖
蒜的酸甜味儿直往鼻腔里钻。

最妙的还是碗底藏着的那勺
牛油辣子。红艳艳的辣子被热汤
一激，化作金红色的漩涡，把粉丝、
木耳和肉片都染得油光水滑。老
西安人吃泡馍讲究"蚕食"，沿着碗
边转着圈吸溜，让醇厚的汤、韧劲
的馍、烂软的肉在舌尖轮番登场。
吃到鼻尖冒汗时咬口糖蒜，酸脆劲
儿劈开浓香，又能再战半碗。

2.凉皮

西安凉皮以"薄、筋、细、滑"而
闻名，最地道的吃法是要将米皮在
汤汁里轻轻一蘸，让每一根都裹满
秘制的调料汁。当米皮滑入口中
的瞬间，先是感受到芝麻酱的醇
厚，接着是蒜汁的辛香，最后是辣
椒油在舌尖绽放的灼热感。这种
层层递进的味道，就像西安城墙上
斑驳的砖纹，藏着岁月沉淀的韵
味。

3.腊汁肉夹馍

腊汁肉夹馍是西安的美食名
片，刚出炉的白吉馍要现打现吃，
老师傅将烫手的馍横剖至四分之
三处，刀面在馍膛里轻转两圈，腾
出蓬松的夹层。剁肉讲究"三肥七
瘦"，枣木砧板上的快刀起落间，肉
块化作大小均匀的肉糜，浇上温热
的卤汁时，馍皮立刻发出细微的"
嗞嗞"声。趁热咬下，焦脆的馍壳
先触到舌尖，继而浸透卤汁的肉馅
在齿间迸发鲜香，最后是麦芽糖烤
化的淡淡回甘——这层层递进的
风味，正是长安城用两千年面食智
慧写就的味觉诗行。

4.Biáng biáng 面

Biáng biáng 面实际上就是传
统的陕西裤带面，因为制作过程中
有 biang、biang 的 声 音 而 得 名 。
Biáng biáng面的魅力不仅在于它
独特的名字和制作时的声响，更在
于它背后承载的陕西饮食文化精
髓。

当一碗热腾腾的 biáng biáng
面端上桌时，宽厚筋道的面条盘踞
在碗中，淋上油泼辣子、蒜末和香

醋，再撒上一把葱花，香气瞬间扑
鼻而来。筷子挑起一根面条，足有
两指宽，咬下去韧劲十足，麦香在
口中弥漫。陕西人常说：“吃面要
趁热，嗦面要出声。”吸溜一口，面
条弹牙，汤汁浓郁，辣而不燥，酸而
不涩，每一口都是地道的关中风
味。

5.葫芦鸡

葫芦鸡因为色泽金黄，形状像
葫芦一样而得名。葫芦鸡的美味
不仅在于其独特的外形，更在于它
酥脆的外皮与鲜嫩多汁的肉质完
美结合。当筷子轻轻戳破金黄酥
脆的表皮，热气裹挟着浓郁的香气
瞬间溢出，让人忍不住食指大动。

6.水盆羊肉

西安水盆羊肉，最妙的是羊肉
的质感——炖得酥烂却不失嚼劲，
轻轻一抿就能化在舌尖，留下满口
醇香。若是运气好，还能吃到带筋
的部分，胶质丰盈，黏糯弹牙，让人
忍不住想再添一碗。

吃到最后，碗底往往还藏着几
粒花椒，这是炖汤时特意放的，既

去腥又提鲜。喝尽最后一口汤，额
头微微冒汗，浑身暖融融的，仿佛
连西北的寒风都变得温柔起来。

7.葫芦头泡馍

西安葫芦头泡馍的独特风味，
不仅在于食材的讲究，更在于那一
碗汤底的熬制功夫。葫芦头泡馍
讲究掰成拇指大小的块，为的是让
馍块能兜住浓汤却不失嚼劲。当
青花海碗端上桌时，滚烫的浓汤正
咕嘟着冒泡，翠绿的蒜苗末在汤面
打着旋儿，一勺油泼辣子浇下去，
立刻激出骨髓里的荤香。老西安
人总要先啜两口原汤，待肠段吸饱
了汤汁，夹起颤巍巍的葫芦头往辣
子碟里一滚，入口的瞬间肠衣"咯
吱"轻响，脂香混着花椒的麻便在
舌尖跳起舞来。

8.粉汤羊血

西安粉汤羊血讲究的是麻、
辣、鲜、香、嫩，羊血鲜嫩，入口光
滑，不腥不膻。老西安人吃羊血讲
究"三烫"：血要烫、汤要烫、碗要
烫，瓷碗在灶火上烤得发烫，倒进
滚汤时还会发出"滋滋"的声响。

藏在碗底的粉丝才是暗线主
角。用关中平原的优质红薯粉，在
羊骨高汤里吸饱了鲜味，既保持着
柔韧的筋骨，又浸透了麻辣的魂
魄。吃到后半程，掰开的馍块泡进
汤里，面香与羊鲜交融，这时候再
啜一口加了十几种香料的汤底，能
尝出陈皮的回甘和草果的辛香在
唇齿间流转。巷子口的老店里，常
能看见食客们吃得额头冒汗，却仍
舍不得放下碗，非要拿馍把碗底最
后一滴红汤都蘸得干干净净。

9.肉丸胡辣汤

说起西安的早餐，那么“肉丸
糊辣汤”就不得不提。最地道的吃
法要数掰馍泡汤。先把馍掰成指
甲盖大小，看着热汤慢慢浸透馍
块。碗里的汤汁已裹着馍块变成
了琥珀色，吸饱了汤汁的馍入口即
化，肉丸咬下去会爆出滚烫的肉
汁，配上花椒麻、胡椒辣的后劲，一
碗下肚，鼻尖都沁出细密的汗珠。

10.甑糕

西安甑糕是用糯米、云豆和红
枣蒸成。蒸好的甑糕揭开笼屉时，
白雾裹着甜香扑面而来，糯米早已
染透枣色，云豆绽开细密的裂纹，
红枣则软糯得能挤出蜜来。卖甑
糕的师傅用铜铲沿着陶甑边沿轻
巧一刮，层层分明的截面便露出来
——最上层枣肉早已化作绛红的
云，中间糯米吸饱了糖汁晶莹透
亮，底层云豆沙沙地托住所有甜糯
的重量。

最妙的是冬夜收摊前最后一
块甑糕，余温将甜味熬得更浓，卖
剩下的部分在甑底结成琥珀色的
脆壳。有经验的食客会多等这一
时辰，换得半块凝着糖霜的糕边，
咬下去时能听见冰糖颗粒在齿间
碎裂的轻响。


