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地 址 ：24 Bureau Dr, Gaithersburg,MD 20878 (Diamond Square Shopping Center ,Giant 旁 ）
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《蒸鲜》

买北京烤鸭套餐，付现金只要$61.99，包括
一只北京鸭和一个菜，蔥，瓜，酱，跟 12张鸭
饼，付信用卡只要$65.99，再加一个菜是
$15.99。请在以下选菜：

超级优惠北京烤鸭

需点单其他菜品超过$20
不包含所有套餐和其他优惠
限堂吃 每桌限一只
超过四位需要订位 ///////////////////////////////只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只只

限堂吃限堂吃
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原汁原味，价钱公道，欢迎大家来品尝！

周日~周四12pm~10pm / 周五~周六12pm~11pm

特价北京烤鸭套餐

优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐优惠套餐
(只限堂吃，全付现金)
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（1）北京烤鸭和火锅拼盘
特价$61.99，一只北京烤鸭跟一个火锅
拼盘，包括大虾，龙利鱼片，鱼丸，龙虾
丸，牛肉片，豬肉片，肉饺子，海鲜菇，青
干菜，甜玉米，公仔面，选一个汤底，（不
能替換）

（1）香脆全鱼
（2）椒盐大虾
（3）椒盐龙利鱼
（4）韩国牛肉辣不辣

（5）麻辣沸腾鱼片
（6）干扁四季豆
（7）大蒜炒青干菜
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请大家打电话到店里订菜，谢谢 只限外卖（301）208 — 6868

（2）北京烤鸭和韩国烤肉拼盘
特价只要$63.99，一只北京烤鸭跟一个
韩国烤肉拼盘，包括小牛排，五花肉片，
秘制牛肉，韩国雞片，黃罗卜，泡菜，洋
蔥，白饭（不能替換）

 













大华府地区最便宜的烤鸭
原价$70/只 （限堂吃）
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成都，这座被誉为"天府之国"的都市，
是川菜文化最璀璨的明珠。在这里，辣椒被
赋予了灵魂，当地人对辣椒的运用堪称艺术
——或煸炒得红艳似火，或研磨得细腻如
绸，每一道工序都凝聚着匠人的智慧。正是
这独具匠心的调味之道，才造就了川菜那令
人魂牵梦萦的独特风味。若您有幸造访成
都，请务必品尝这十道经典川菜，没吃过等
于白去了！

1、麻婆豆腐

成都麻婆豆腐深受广大食客的喜欢，是
川菜的代表菜之一。这道发源于成都北门
陈麻婆小店的平民美食，正以惊人的生命力
进行着全球演化。在首尔，厨师会加入当地
特色的泡菜元素；曼谷版本则融入了香茅和
椰浆的东南亚风情。有趣的是，无论怎样改
良，麻婆豆腐始终保持着"麻、辣、烫、嫩、酥、
香"的六大标准，就像中国厨师协会副会长
在东京美食节上演示时强调的："豆腐要嫩
而不散，肉末要酥而不柴，这才是跨越国界
的美味密码。"

2、钵钵鸡

成都钵钵鸡这道巴蜀名馔，其制作工艺
堪称一绝。"钵钵"二字，恰如其分地道出了
这道美食的精髓——在古朴的瓦罐中慢火
煨煮的鸡肉。瓦罐中翻滚的红油，是这道美
食的灵魂所在。精选的汉源花椒与二荆条
辣椒在热油中交融，激发出独特的麻香滋
味。师傅们会特意选用散养土鸡，肉质紧实
却不失细腻，在秘制卤汁中浸煮至骨酥肉
烂。待鸡肉冷却后，手撕成条，每一丝纤维
都饱含着醇厚的卤香。

3、夫妻肺片

成都夫妻肺片，这道承载着市井烟火气
的川味经典，得名于创始者夫妇的匠心传
承。精选的牛杂在秘制老卤中慢火浸煮，待
其吸饱醇厚卤香后，被片成蝉翼般的薄片，
如花瓣般错落有致地铺陈于青瓷盘中。点
睛之笔是那红亮剔透的辣椒油，宛若琥珀裹
着碎金，浇淋瞬间激发出复合香料的层层韵
味。入口时卤香与麻辣交织，牛杂脆嫩弹
牙，仿佛在舌尖奏响巴蜀滋味的交响乐章，
令人食之难忘，回味悠长。

4、冒菜

成都冒菜作为巴蜀饮食文化的璀璨明
珠，它打破了传统火锅的藩篱，让每样食材
都能在香浓的汤底中翩翩起舞。从脆嫩的
时蔬到鲜美的肉品，从滑爽的菌菇到弹牙的
海鲜，仿佛一场食材的狂欢盛宴，任君采
撷。最令人称道的是那画龙点睛的干碟，辣
椒面与香料在舌尖绽放出绚丽的火花，为这
场味觉交响乐奏响最激昂的乐章。在这里，
每位食客都是美食舞台的导演，自由调配着
属于自己的美味剧本，让每一次品尝都成为
独一无二的味蕾记忆。

5、回锅肉

成都回锅肉被称为川菜之首，是许多食
客最为喜爱的佳肴之一，也是一道非常下饭
的菜肴。它的魅力，不仅在于它那肥而不
腻、入口即化的五花肉片，更在于它千变万
化的配菜组合所碰撞出的味觉火花。在成
都的老茶馆里，常能看到这样的场景：一碟
回锅肉，一碗白米饭，再配上一杯盖碗茶，就
是老成都人最惬意的时光。这道看似简单
的家常菜，承载着川人对美食的智慧与热
爱，也见证着无数游子对家乡的思念。

6、龙抄手

抄手是四川的方言，是馄饨的意思。虽
说馄饨各地都有，但成都的馄饨有着其独特
的特征。成都的抄手讲究皮薄馅嫩，汤鲜味
美。那薄如蝉翼的面皮裹着粉嫩的肉馅，在
滚水中翻腾几下便浮上水面，宛如一朵朵绽
放的白莲。最地道的吃法当属红油抄手

——雪白的抄手浸在红亮的辣椒油里，撒上
一把翠绿的葱花，红白绿三色相映成趣。刚
出锅的抄手皮子带着微微的韧性，咬破的瞬
间滚烫的肉汁便涌出来，混合着花椒的麻与
辣椒的香，在舌尖掀起一场酣畅淋漓的味觉
风暴。

7、开水白菜

成都开水白菜，这道看似素雅如白莲的
川菜瑰宝，实则暗藏玄机。那澄澈如泉的"
开水"，绝非寻常之物，而是历经数小时文火
慢炖的琼浆玉露——老母鸡、火腿、干贝等
珍馐在陶锅中交融，最终淬炼出这泓清可见
底却鲜香浓郁的黄金汤底。

这道诞生于清末官邸的功夫菜，如今在
蓉城某间不起眼的私房菜馆里，仍保留着最
传统的"三吊汤"工艺。主厨说秘诀在于"以
荤托素"的哲学：用十八种荤料熬制的浓汤，
最终要呈现出素净的茶色，就像蜀绣大师用
五彩丝线绣出留白的意境。当最后一滴汤
滑入喉头，唇齿间只余雨后竹林般的清润，
方才明白所谓"开水"，原是看透繁华后返璞
归真的至味。

8、甜烧白

成都甜烧白是四川九大碗之一，也被叫
做夹沙肉，它的独特魅力，在于它巧妙地平
衡了甜与咸、肥与糯的对立统一。这道看似
简单的菜品，实则蕴含着川人对食材的深刻
理解。五花肉经过精心烹制，油脂被糯米充

分吸收，留下的是入口即化的绵软口感。而
糯米则在肉汁的浸润下，变得晶莹剔透，每
一粒都裹挟着浓郁的肉香。

9、鸡豆花

鸡豆花这道佳肴历史悠久，在成都已有
五百年历史。这道菜的玄妙之处在于"有味
使之出，无味使之入"的烹饪哲学。鸡肉的
鲜美被豆花的形态巧妙隐藏，而豆花的清淡
又反衬出肉香的层次。老饕们品尝时，总会
先用瓷勺轻轻碰触表面——合格的鸡豆花
该像嫩豆腐般颤巍巍抖动，却又不会散开。
舀一勺送入口中，先是感受到云絮般的轻
盈，继而鲜味如潮水漫上舌尖，最后留在唇
齿间的，是火腿带来的淡淡咸香。

10、宫保鸡丁

说起成都宫保鸡丁，相信绝大多数人都
听过且吃过，宫保鸡丁的魅力不仅在于它的
美味，更在于它背后蕴藏的饮食文化智慧。
这道菜看似简单，却处处体现着川菜"一菜
一格"的精髓——鸡丁的滑嫩、花生的香脆、
葱段的辛香，在糊辣荔枝味的调和下达成绝
妙的平衡。

每当夜幕降临，成都的巷弄里飘出此起
彼伏的颠勺声，铁锅与炒勺碰撞出清脆的节
奏。

这时你若推开任意一家小馆的木格窗，
准能看见灶台上翻腾的火焰，正将一盘盘宫
保鸡丁烹制成最生动的城市名片。


