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超级优惠北京烤鸭
需点单其他菜品超过$20
不包含中午套餐和其他优惠
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欢迎大家来品尝！

大爷火锅最新推出
（2024年5月4日隆重推出）

欢迎各规格的宴席、独立雅座包间预定

11333 Woodglen Dr Rockville, MD 20852

每天中午点心推车服务，港式点心，任君选择

大华府地区大华府地区
最富丽堂皇的大酒楼最富丽堂皇的大酒楼

全天候免费提供停车位（汉宫正门斜对面停车场）
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在这片广袤的大地上，面条，
这一缕缠绕着人间烟火味的细长
精灵，于十方水土间绽放出千姿百
态的韵味，编织出一幅幅令人垂涎
欲滴的美食地图。今日，就让我们
一同探寻那十大名扬四海的面条
圣地，看看是否有一抹熟悉的味
道，正悄悄唤醒你心中对家乡的无
限眷恋。

1、武汉热干面
在面食的璀璨星河里，武汉热

干面犹如一颗璀璨的明珠，傲居十
大面条之首，它既非凉面的清逸脱
俗，也非汤面的温婉缠绵，自成一
派，独领风骚。这碗面，精髓在于
那独特的碱水面，先经沸水洗礼，
熟透而不烂，再历冷水之浴，增添
一抹爽滑，随后轻裹薄油，锁住每
一分弹性与韧性。

待食客垂青之时，一碗热气腾
腾的热干面便披上了由芝麻酱的
醇厚、色拉油的清亮、香油的缠绵、
红油的热烈、细香葱的翠绿、大蒜
子的辛香、卤水汁的深邃、生抽的
鲜美、醋的提鲜共同编织的华服。
这不仅仅是一碗面，更是一幅色彩
斑斓、香气四溢的味觉画卷。

2、山西刀削面
谈及面食之瑰宝，非山西刀削

面莫属！此面，恰如其名，乃匠人
手中利刃轻舞，于空中勾勒出的艺
术之作。其独特之处，在于那中央
厚实而两侧轻盈的微妙平衡，宛若
山川间起伏的轮廓，面条棱角分
明，宛如初春柳叶，轻盈中不失坚
韧，既可沉浸于醇厚汤底，亦能独
享干拌之韵味。

无论是沐浴于鲜美汤汁之中，
还是独自在干拌的舞台上翩翩起
舞，刀削面总能以其外滑如绸、内
筋似竹的绝妙口感，征服每一位食
客的味蕾。

3、北京炸酱面
位列第三的，非北京炸酱面莫

属！这不仅仅是一道面食，它是北
方饮食文化中的一颗璀璨明珠，以
其无与伦比的精致独步面食界。
面条煮熟后，宛如银丝般轻盈跃出
水面，或轻拂过冷泉，褪去几分热
气，增添一抹清凉，再轻盈铺展于
碗中。随后，各式菜码犹如五彩斑
斓的珠玉，错落有致地点缀其上，
最后，那浓郁的炸酱犹如点睛之
笔，缓缓倾泻，与面条、菜码交织成
一幅诱人的画卷。

北京炸酱面，一口下去，是味

蕾的盛宴，让人在品尝之间，仿佛
穿越了京城的老街小巷，感受到了
那份独特的韵味与情怀，回味无
穷，久久难以忘怀。

4、兰州牛肉面
第四名的荣耀，非兰州牛肉面

莫属！在这片西北的沃土上，没有
所谓的“拉面”轻描淡写，唯有兰州
牛肉面，以其独有的韵味，傲然屹
立。这不仅仅是一碗面，它是兰州
的一张活色生香的名片，每一口都
是对味蕾的深情告白。

兰州牛肉面，匠心独运，讲求
“一清、二白、三红、四绿、五黄”的
极致美学。至于其名曰“牛肉面”，
实则是源于那碗魂牵梦绕的汤
底。汤，乃兰州牛肉面之精髓，灵
魂所在。它不单是水的升华，更是
时间与火候的杰作，由精选牛肉慢
火细炖，直至骨肉分离，精华尽释
于汤中。

5、四川担担面
位列第五的瑰宝，非四川担担

面莫属！昔日里，它宛如一位悠游
于市井巷陌的旅行家，仅凭一根扁
担，一头承载着热气腾腾的锅碗瓢
盆，另一头则轻轻挑起面条与缤纷
菜蔬的梦幻组合，每遇寻味而至的
食客，便即刻演绎一场现煮现享的
美食盛宴。面条在沸水中轻盈起
舞，随后被赋予了灵魂的装扮——
红艳艳的油辣子如同夕阳洒落，花

椒粒点点，似星辰点缀其间，咸香
酱油缓缓融入，芽菜末细碎如诗，
葱花翠绿添色，几滴醋意微醺，再
辅以碎肉之醇厚，每一口都是对传
统与创新的完美交融。

6、河南烩面
河南，这片古老的土地，自古

以来便是美食的摇篮，其中，烩面
犹如一颗璀璨的明珠，镶嵌在中原
饮食文化的璀璨星河之中，成为河
南面条不可多得的典范之作。

烩面，非但凝聚了荤之鲜美、
素之清雅、汤之醇厚、菜之丰盈、饭
之饱腹于一碗之内，更仿佛是天地
间五味杂陈的和谐共舞。其精髓，
首推那汤底，乃精选上等嫩羊肉与
羊骨，历经数小时慢火细炖，直至
汤色如琼浆般奶白，香气四溢，仿
佛能穿透冬日的严寒，温暖每一个
食客的心房。

7、杭州片儿川
杭州的片儿川，一碗承载着百

年时光韵味的汤面瑰宝，其名声早
已跨越时空的界限，响彻四方。这
不仅仅是一碗面，它是历史的低
语，是味蕾的盛宴，每一根面条都
缠绕着岁月的温柔与故事的绵长。

其精髓所在，莫过于那精心调
制的浇头，仿佛是自然之精华的巧
妙融合——翠绿欲滴的雪菜，如同
春日里初绽的绿意，清新脱俗；脆
嫩可口的笋片，宛若山间精灵，轻

盈跳跃于舌尖；还有那丝丝入味的
瘦肉，细腻而不失嚼劲，恰似江南
水乡中温婉的笔触，勾勒出一幅幅
生动的画面，让人在品尝之间，仿
佛能穿越回那个烟雨朦胧的江南
水乡，感受那份独有的温婉与雅
致。

8、昆山奥灶面
跻身第八位的瑰宝，乃是昆山

奥灶面，奥灶面以双绝傲视群芳
——红油爆鱼面与白汤卤鸭面，两
者皆为舌尖上的艺术杰作。红油
爆鱼面，犹如晨曦中跃动的龙须，
面条细薄透白，轻盈若丝，轻舞于
酱红如琥珀的汤海之中，每一缕都
吸饱了鱼鲜与红油的醇厚，交织出
一曲味觉的交响乐。而那汤色，深
沉而诱人，仿佛能洞察岁月的秘
密，引人一探究竟。

至于白汤卤鸭面，则是另一番
清雅景致。白面如玉，白汤似雪，
二者相辅相成，宛若冬日初霁，一
片纯净无瑕。卤鸭的精华尽数融
入这看似平淡无奇的汤中，原味本
真，却又层次分明，每一口都是对
食材本味的极致致敬，让人在清淡
中品味到不凡。

9、镇江锅盖面
镇江锅盖面，雅称镇江小刀

面，其精髓独蕴于面体而非浇头之
奢华。这面，乃是匠心独运的“跳
面”杰作，犹如一场力与美的交响

乐章。品一口镇江锅盖面，汤汁鲜
美而不腻，那是大骨与多种香料长
时间熬制的成果，香气袅袅，直抵
心脾。面条吸饱了汤汁的精华，每
一口都是对味蕾的极致挑逗，既有
小麦的自然香甜，又融合了汤底的
醇厚，让人回味无穷。

而所谓的“浇头”，虽非主角，
却也讲究色香味俱全，无论是鲜嫩
的肉丝、醇香的酱排，还是爽脆的
蔬菜，都恰到好处地提升了整碗面
的层次感，让人在享受面条本身魅
力的同时，也能感受到搭配的和谐
之美。

10、吉林延吉冷面
位列美食榜单第十席的，乃是

源自中国东北瑰宝之地——吉林
延吉的传奇佳肴，俗称“朝鲜面”，
实则深植中华大地的味觉瑰宝。
提及此名，诸君心中自有一番了
然。延吉冷面，尤以荞麦面之精华
独步天下，其面身柔韧，恰似山间
清泉，细腻而不失筋骨，令人回味
无穷。

汤底，则是这幅味觉画卷的点
睛之笔，或以醇厚牛肉汤为基底，
或以鲜美鸡汤缓缓铺陈，二者皆能
激发出食材最本真的风味。随后，
辣白菜的热烈、肉片的丰腴、鸡蛋
的温婉、黄瓜丝的清新，以及辣椒
的热烈，如同调色盘上的斑斓色
彩，交织出一幅夏日里的清凉盛
宴。

这 10 个 地 方的面条名气最大 ，
看看你的家乡上榜了吗 ？


